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Walking the Path ,,Wine and Stone”

BERGSTRASSER P
WINZER c( je] @

WEIN UND STEIN

Der ,Erlebnigpfad Weln und Steln” pra- Schauen Sie tber die Schultern der Reben-
sentiert auf einer Strecke von 6,9 km (Ab- zuchter. Sehen Sie in den Kindergarten ci- .
kiirzungesi moglich) an 30 Stationen und ner Rebe oder sehen Sie, welche Arbeiten Heppenheimer l
mit zahjfeichen bebilderten Schildern Wis- des Winzers im naturnahen Weinbau zur Stemmler .%x
pwertes zu den Themen Wein, Reb- Erzeugung hochster Qualitaten durchge- >
of’ i ; . flihrt werden. :

N O :
Inmitten des UNESCO-Cegparks Berg- Wir wiinschen lhnen viel SpaR auf der Ent- .
strasse-Odenwald zeigt er vieta{berra- deckungsreise durch den bluhenden und N \
schungen. Entlang des befestigten Rupd- grunenden Fruhlingsgarten Deutschlands.
wanderwegs durch mehrere BergstraRer Wenn lhre Kinder anschlieRend den ausge- Heppenheimer ()
o

Weinlagen laden Ruhebanke und herrliche ullten Fragebogen In der Bergstrasser Win- Centgericht

Panoramablicke uber funf deutsche Wein- zer @
- - L
\ ¥

Mandel- und Feigenbdume saumen den
Weg. Entdecken Sie nach I

baugebiete zum Verweilen ein, Pfirsich-,
Heppenheimer
Steinkopf

Wandern Sie mit lhren Kindern, fur die es Bergstrasse mit ihren historisch . Steinko

in der Bergstrasser Winzer eG einen unter- ten und romantischen Weinlokalen. \ , .

haltsamen Fragebogen zu den Themen des N\ .\. ._“‘
Pfades auszufiillen gibt, in Ruhe durch un- Monatlich wechselnd kénnen Sie \ “ B

sere schone Weinbergslandschaft. JW)einsteigerseminare", Fihrungen und \I ©

e auf unterhaltsame Weise im Weinproben zu ausgewahlten Themen d
LVino-Kino" Beson
ten unseres Weinbaus. Blicken Sie
glaserne Fenster in unsere geologische Vor-
geschichte. erhalten Sie bei der Bergstrasser Winzer eG
Lernen Sie Bikdhauer kennen, die lhre Emp- oder beim UNESCOyGeopark.
findungen in Stein gemeiBelt haben!
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Grafting Vines — Birth and Childhood of Grapevines

Amerikanisthg Rebarten sind
an der Wurzel gépen die Reb-
laus unempfindlich, EQra
paerreben an den oberirdi-
schen Tellen. Daher pfropft
man europaische Edelrelser (Edelreben) auf ameri-
kanische Unterlagsreben. Die beiden Teile verwachsen
und werden In der Rebschule weiter kultiviert. Aus dem
Edelreisauge entwickelt sich der Trieb, der fur die Wein-
art sorgt (z.B. Spatburgunder). Aus der Unterlage wach-
sen die Wurzeln zur Erndhrung.

w2 Jahre
spater

scher Schadlingsbekampfung sein.

1890 Wirde-in Geisenheim die 1. deutsche Rebvere-
dlungsstation gegrind® n erforschte physiclogische
und anatomische Fragen der Kallus- undy elbildung
sowie der Vertraglichkeit (Affinitat) von Edelreis und

? Unterlagssorten. Auch die Eignung der Unterlagen (Ad-
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REBENVEREDLUNG/~ GEBURT UND KINDERGARTEN EINER

aption) fur verschiedene Baden ist bedeutsam.
Die Kindheit der Rebe beginnt mit Unterlags- ung
Edelreisschnitt in amtlich anerkannten und von Zuchtern
kontrollierten Vermehrungsanlagen. Diese migsen auf

atodenfreien Flachen sein (Nematoden = Virusuber-
trageriQie Bergstrasse hat viele ,saubere” Bogen, so
dass ein GroRieil der deutschen Pflanzgutprotiuktion
moglich ist. Viruspeeste Reben gehen von hfer auch in

viele Lander der Weit.
Vom Schnitt bis zur Pflanzung daudsf_es 16 Mg .'
Jahre spater tragt der Weinberg erste Fri Pflan-
zung ist bedeutsam fiir eine ganze Wir7engeneration!
Erst nach 25 Jahren ist wieder Zeg#Tur eine Wechsel. Die
Auswahl der Sorte verlangtfast  hellseheristhe"” Fahig-
keiten. Der Winzer pxss zwischen Tradition gnd mogli-
hen Konsumie€nds abwagen. Auch der Klinawandel
nimmt zugehmend Einfluss auf die Entscheiding.

it O Bartuchs dawert eive goror Wgel stomperiode

onees bytrowfing bt wnd (ot hest

-



WEINDIAMANTEN ~ KRISTALLE IM WEIN
Crystals in Wine

Kristalle Im Wein sind natirlichl

Im Mikroskop sind sie schon und faszinie-
rend. Sie erzahlen eine individuelle und ge-
heimnisvolle Geschichte uber Wein, Reb-
sorte, Jahreswitterung, Standort, Bedenbe-
arbeitung, Dungung oder Kellerwirtschaft.
Eine gute Wasserversorgung in warmen
Sommern, wie sie typisch fur die Berg-

Wein ist eln komplexes Lésungsgemi
Ein trockener Wein mittlerer Qualitat ¢gnthalt:
8sog Wasser

s-10 g Glyzerin

6-12 g organische Sduren

8og Athylalkohol

2,5 bis 3 g Mineralstoff

02g Farb- u. GegkStoffe (weiB)

158 Farb- uGerbstoffe (rot) strasse ist, beglnstigt die Mineralauf- Die Kfistallisation erfolgt in Schritten und
sowie Spugeh 1000 weiterer Inhalts- und Aroma- nahme. begipint oft schon im Most. In der Induk-
stof Kellermeister sehen in der Kristallisation tiorfsphase erfolgt eine Keimbildung an

cin Qualitatsmerkmal, denn der Wein wird raynen Stellen, z.8. am Kork. In der
Er enthdlt auch lonen und Salze. Ist deren Anzahl 5 B thurch die Ausscheldung im Uberfluss vor- Diffussionsphase wandern die lonen
groRer als die Loslichkeit, besteht eine Ubersatti- liegenteg Weinsauren und Alkalien auf na- dfsrch elektrostatische Anziehung an frgie™

turliche Wetsg _harmonischer, runder und
reifer. Dem gegenter sieht der Kunde Kris-
talle in der Flasche oft 3 Reklamations-

grund an. Um den natirlichényorgang ei-
ner spateren Kristallbildung in derNgsche
zu reduzieren, werden Weine kalte-

gung und es kommt zu Kristallausscheldungen.
Jeweils ein kationischer anorganischer Alkali-
partner (Ca, K) und ein anionischer organischer
Saurepartner bilden ein Salz. Zeitpunkt und Menge
der Kristallisation ist schwer zu berechnen, da vieles
cine Rolle spielt: Kalium-, Calcium-, Weinsaure-,

jtellen im Kristallgitter. In der Integra-
lonsphase lagern sie sichagden Keimen
an. Der Prozess » det, sobald der
SattigungsgradBereicht ist. Wird eine der

Einflussgr®8€n geandert, (z.B. Temperatur-

skt kann eine zweite Kristaligeneration
tehen.

Rpfelsayre-, Schleimsaure-, oder Oxalsauregehalt, stabllisiert, indem man sie bel 4° C Im
Temperatur, pH-West,.Girung, biclogischer Saure- Fass lagert. So kann der Weinstein schon
abbau, Entsduerung, Oberflichéd g¢ dort auskristallisieren und entfernt wer~

den. Dann wird er in
sudeuropaische Wein-

oder Weinbehandlungen.

Kristallarten: Calciummucat, Calciumtartrat (hiu-
figste Form), Calciumuvat, Calciumoxalat und
Kaliumhydrogentartrat = Weinstein

Erhohung der

© Mtecmazpider. £rbulot e kelt zu sauern, Pp———



VULKANASCHE IM WEIN — MINERALIEN IN DER WEINBEREITUNG

Minerals and Soils —Winemakgrs Helpers

Seit alters her werden Mineralien bei der Weip der Weinbereltung, Sie Dabel kommt es zu stiirmisgher CO2-Entwicklung,
bereitung verwendet. Wichtigster Zusatz jsf Bentor wird zur Farbkorrektur, weshalb ausreichend groRg Behalter benutzt wer-
nit, eine geruchs- und geschmacksnewfrale Tonerde. zur Beseitigung von Fehl- den mussen. Diese friher

Wein enthalt EiweiBstoffe, die bgiWarmeein- agen jeglicher Art und In unreifen Jahren haufigg

wirkung zu Tribungen fiihrgskonnen. Die Bentonit- Gerb3taffreduzierung ein- .chemische Entsauerung

Zugabe zum Wein bewigef eine grobe Flockung, gesetzt, Lioecrse ncfwh O ssion ist heutzutage die Ausngh-

indem sich Tonminesdl und EiweiRstoffe durch un- me. In sudeuropaische
terschiedliche elektrische Ladung gegenseitig anzie- Kupfersulfat (CuSO4), Wichtigstes Kupfersalz, dient Landern ist dagegen dér
hen. In die Hocken werden Trubteile mit einge- zur Herstellung von Farbpighmenten und auch als Saurezusatz erlaubt. Catet © Covéd nevdanbct
schlossefi. Die Klumpen werden schwer und setzen Fungizid gegen Pilzkrankheiten i einbau. Ober
sigh’ab. Neben der Warmestabllisierung durch ein Jahrhundert lang war Kupfervitriolalgziges Schwefel

iwciBadsorption erfolgt auch eine Bindung unan- Mittel zur Bekampfung des falschen Mehltabs und Schon seit Jahrhungderten nutzt man bei der Weiss
genehmer Gerbstoffe. Selbst blogene Amine oder rettete die Existenz des europaischen Weinbaus! bereitung Schwefgl. Die konservierende Wirkdng
Spritzmittelrickstande konnen durch die wundersa- Noch heute ist Kupfer zusammen mit Netzschwefel wird bei der Behahdlung von Fassers zt, in-
me Wirkung der Tonerde entfernt werden, die auch wichtigstes Praparat fur die Spritzungen im okolo- degn man Schweffelspane verk er schweflige
Grundstoff kosmetischer Produkte ist! Bentonite glschen Weinbau! Saure™xysetzt. Diese hat ndere Wirkungen: sie
entsteheadurch die Ver- Im Wein wird Kupfersulfat zur Beseitigung von neutralisierNdgp-dparigenehm riechenden und

witterung vulkanisc
Aschen und bestehen vor-
wiegend aus dem drei-
schichtigen lamellen-
artigen Tonmineral Mont-
morlllonit mit elektrisch

Bocksern eingesetzt. Dies sind unangenehme Wein schmeckendenfcetaldehyd, der bei der Garung
geriche, die entsteb#Auch 2um Schutz vor Oxlidatlon, die Wein-
durch bestimm- fartSe und Aroma\verandert, wird sie eingesetzt und
te Stickstoff- schrankt die Tatigkeit unerwunschter Mikroorga-
verbindungen nismen ein. Im ' / G
hervorgeruyfen Weingesetz gel-

y

geladener Oberfliche. Ll llcoe werden kihnen. ten Hochstwer-
te, die heute
Cphle dank schonen-
Als naturlicher Steinkohle wird die feine , Aktivkoh- der Technik weit
le"'gewonnen. Aufgrund der enorm grofen inneren Kalk (CaCO;) ist zur Entsauerung von Weinjzugelas- unterschritten

ObeYflache ist sie ein hochwirksames Adsorbent bel sen, um uberschussige Welnsaure auszufaflen, werden. pr—
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DER EINFLUSS DES KLIMAWANDELS AUF DEN WEINBAU

AN DER HESSISCHE

ERGSTRASSE

Global Warming - a Hot Topic for Our Viticulture

Klimawandel in unserer Region
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Entwicklung des Huglin-Index fiir unsere Weinbauregion
von 1§51 bis 2050 (Prognose)

1300 —H= Gy * X (T, 1002 +T,,-10)2)}
Roo ' UL AFR
1700 1

oo
1300 }
1400

2eifebeginn bel Riesding 19552003

W

AL ARETRAFPF

and e hateo Uch bm intten Aobetandert D! WOXTWE FOr-
Quwrie Cr Anaes: foofl Wendouaee! {Iele

Der Huglin-Index ist ein Instrument, um
Standortanspriche der Rebsorten mit Hilfe der
Warmesumme von ,Gradtagen in der Vegetations-
periode” darzustellen, Diese Anforderungen kann
man mit dem vom Breitengrad abhangigen Index
der Wemregionen vergleichen. Mit der Klima-
anderung wandert dieAnbaumaoglichkelt von War-

me liebenden Rebsorten nach Norden.

Bis Mitte des letzten Jahrhunderts dominierte hie
noch der Silvaner (Index 1500). Auch der Miiller-
Thurgau (1500) war sehr bedeutsam. Danach
ubernahm der Riesling (1600) die Fuhrungsrolle

mit bis zu 60 % der Flacle in den goer Jahren.
Dann haben Grau-, Welg- und Spatburgunder
(1650) zugelegt. Um di¢ Jahrtausendwende began-
nen sudlandische Rebgorten Fuld zu fassen. Dem
Chardonnay (1700) fdigten Merlot (1800) und
Cabernet Sauvignop (1900), welche alle drel hier
auf dem Heppenheimer Steinkopf stehen. Dieser
ist wegen seiner h¢rausragenden kleinklima-
tischen Stellung uhd der Bodenverhiltnisse pr
destiniert fur derf Anbau solcher anspruchsyat

Sorten.

Pragnosen sagkn hic er zunchmende Eig-

nung Poxsudeuropa € Rebsorten voraus.
Innerhalb nitEia€r Winzergeneration anderte sich
bereits desAnteil der Warme liebenden Rotwein-

sorterf in der Bergstrasser Winzer eG von 1% (1970)
auf 30 % (2007)\!

Aber auch Schadijnge wie die
grune Rebzikade wandern aus
dem Siiden ein:




S: GEO-NATURPARK
Bergstrafle-Odenwald

DiE GENESIS VON KONIG RIESLING

Genesis of King Riesling

Der rote Riesling gilt als Urform des Konigs der
deutschen Rebsorten, dem weiRen Riesling. Er un-
terscheidet sich nur durch die rétliche Beerenfarbe,
ergibt aber auch einen Weilwein!

Der Beweis fir die Abstammungstheorie: Man fin-
det oft im roten Riesling Mutationen zu weiRen
Beeren - nie umgekehrt. Also ist er atterl Die
genaue Herkunft ist nicht gekiart. Erstmals wurde
er 14go nur 20 km von hier bei Worms erwahnt.

Im Mittelalter standen beide im gemischten Satz
im Weinberg. Die rote Version geriet aber in Verges-

¢

senheit, denn sie ergibt ,nur® Weilwein. Vermutlich
wurde der Anbau auch wegen der Vogel verringert,
die attraktivere rote Beeren zuerst fressen. Zuletzt
gab es nur noch wenige Exemplare in alten Sorti-
menten.

Die Forschungsanstalt Geisenheim arbeitete an der
Wiederbelebung, selektionierte Vermehrungs-
material und die Rebveredlung Antes pflanzte hier
1996 ,Pilotreben®”. Inzwischen wird von den Winzern
der Bergstrasser Winzer eG die ,weltgroRte” Flache
dieser historischen Sorte angebaut!

&

Farbspriinge vom roten zum welen Riesling

Der Wein des roten Riesling ist voller im Geschmack,
extraktreicher und hat ein intensiveres Aroma.

Alte Rebsorten aus der mittelalterlichen Warmzeit
(um das 12. Jahrhundert) kdnnten bei weiterer
Klimaanderung uberlegen sein, da sie wegen schut-
zender Stoffe in der Beerenschale groRerer Hitze
besser trotzen als weife. Durch die spatere Reife
bleiben sie auch langer gesund als manche friihreife
Sorten.




Béden aus Lésssubstraten n aus Substraten magmatischer Gesteine
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Boéden aus Lésssubstraten

Bdéden aus lossreichen
Substraten

Bdéden aus Substraten
magmatischer Gesteine
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Skulpturen...
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Bergstrafe-Odemvald

Die KORKEICHE UND DER WEIN
Cork-oak and Wine

NBturtont und seme Produtton TCA - der Stoff, aus dem Alptriume von Wein-

ok (2 e Aepasaang der Korvexche an hadfige [ e R USRes SN0 e | freunden und Winzer sind
Schritte der Kortproduttion. {ririnden

Wrkteimse und macht Sesen Baum fevertest Dev | L A TCA verursacht einen muffigen, an rasse Kartons
e e e

| el und kot endione
| e Sl ) Waschen» Desmfisienen  ack e D

& d
158 2 e it e Quadtat. €1 wed v~ Y,

MR apeRI, um S Sarumte iegeniie e o hussionen bel LN

. o gt o L 9 Vertostungen ausJe | I~ —0

Segas wed der wesbiiche” Kagk She § - 13 atvr B - 1 0ch pendnicher Ver. =’

PSR, Dveser 2 Sk gomg um darme Faschen. antagung begt de - o
Wahmehmungs A

WhwelievonTChbel | 248 Tichramacl

r 2156500 ppm |
.
£5 entatent durch mitsoteeie Methylierung von Tri
: : chlorphencl - welches als natiriiches Produkt in der
Kfhmchenrinde vorkommt Wihvend der Wachs,/
tumiphase t dese Witerungsemflissen ausgs.
setzt. Miroorgatsen konnen eindringen. Fiech

| 1em und Pitze bessedeir e, Dadurch kann die
Vorgangenubstanz von TCA emtehen. Uber,
Gangung der Korkexhenbestinde FPKhS.
beschieunigung hat ebemso negative Folged wee
tatsche Lagerung oder Ttamport

Bert e 442,000 Tommen Kork et besch gt
30,000 Memschen,

o Seste Puatten wesden f Naschemacrien ore
wendet (0% der Bine) dernocn g2t 3 oA Peotie
e W oAgrachmach e ety Wt wet

e Berstrinser Winzessefien daher heute af den

Pygennchen und seheren Dretverschiuss, um €33

Pohe Endeties Korkgruchmacks xsuschiefen

FORCES o P Hatharkest und Lagerungstibighen wescot
K §0 erhshen




b 7
ARl
@'— Geo-NATURPARK
Bergstrafie-Odemwald  /
/

Die KORKEICHE UND nsnﬁ:m

Cork-0ak and Wine /

TCA - der Stoff, aus dem Alptraume von Wein-
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Winegrowing Helps Saving 'Hiotaps

Der ndwirtschaftiiche Eingriff des Mery
schen hat in der Vergangenheit 2u eipe
besonderen Verschmelzung von Kaltur
und Natut gefhrt. So sind béstimmende
Struktuen unserer Bergstrassenregion
durch Wein- und Obsthau gepragt worden
Hohlwege. LBwinde und -bdschungen
oder Trockenimauern zeugen davon. Mit
diesen.cindschattselementen hat sich im
Lyufe der Zeit 2ugleich die spezifische Tier.
“lind PRanzenwelt des Blotop Weinberg”
entwicke!t, die das warme und trockene
Kieinklima der Rebenlandschaft benstigt
Dazu gehoren viele Hautflgler wie Stech
immen, Wildbienen, Topferwespen, Grab-
und Goldwespen, hundert Schmetter-
I

andere insekten. . Schnecken und Reptilien
wie Mauereidechser Ut Schliognatten,
Vogel wie Hausrotschwans und Wendes
hats.

. DERGSTIGSER

@ o

Viele Pflanzen sind auf sonnenerhitzte,
Kalkhaltige Baden angewlesen: 28 Maver.
“leffer,Fetthenne, Moose und Flechten. Oft

kommen seltene Lilien- und Orchideen-
artenvor Auch Magerrasen an trockenen
Sadhangen sindvaller Seltenheiten. Natur
belastene Bachldufe bnd keine Seitents-
Jer unterbrechen die Rebbinge und sorgen
flr Abwechslung mit anderen LEbagsge.
melnschaften =

Insbesondere Trockenmauern, meist im 1g.
fahthundert efrichtet, sind ebenso wie alte
Steinriege! Rockrugsmogiichkeit und
sbensraum bedrohter Tierarten. Der Erhalt
des schimaten Weinbaugirtels dient
2ugleich der Bewahrung TeHenes Arten
Denn einer Aufgabe aus wirtschaftlicher——
Grunden folgt die Brache. Insbesondere in
den schwierigen Steifiagen fuhrt dies
schnell zur Verbuschung. Beschattung und
Verwaldung der Flichen und verandert so
die Biotopstrukturen zu Ungunsten dieser
Lebensgemeinschaften

Wichtig ist der _Lebensraum Weinberg” in
seiner Funktion als Naherholungsraum am
Rande des dicht besiedelten Rhein-Maln
Gebiets. S0disndisches Kiima mit Mandel-
Pfirsich- und Feigenbiumen inspirierte

nicht nur frilhere Landesfursten oder Kaiser |

Joseph 11 2u Gberschwinglichen Worten,
Gerade heute wird die Bedeutung einer

intakten und gepflegten Kulturtandschaft
als weicher Standortfaktor” und Zeiche;

“fur gehobene Lebensqualitit bel Einwoh.

nemund Touristen geschatzt, So dienen |
von derWinzern entlang der 8aschuny
Bepflanate Mindel: und Plirsisch Alleeq
cinerseits de Biotop-Vernetzung.

Andererseits sind sie bilhende und Schat-

ten spendende Bereicherung entiany
schmaler Weinbergswege.

et Genuss eines .Geopark-Weins™ nath
der Wanderung solitefugleich Dank fiA die
kostenlose Landschaftspflege (m
~UNESCO-Geopark sein. Denin Weinbau be.
reichert unsere Heimat nicht nur mit rrnn'«\
lichigit 2u Weinfesten, sondern leistet auch
einef wertvolien Beitrag zum Erhalt von
Artgnvielfalt in einem elnzigartigen
Lebgnsraum fr kiinftige Genesationen.

/
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Einsatz moderner Technik und Medien...



Panoramabild

BADISCHE BERGSTRASSE
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} Aromabar...
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Events....

* Veranstaltungen

» Gefluhrte Wanderungen viele verschiedene Themen
* Individuelle Termine auf Anfrage

e + Kellerfihrung + Weinproben unterwegs

* Lunchpakete...



der Botschafter der BergstralRe

Botschafterwein aus 100
historischen Rebsorten

GrolRe Medienwirkung!




3@ Rebsorten




u
Me
=

S: GEO-NATURPARK

Bergstraffe-Odenwald

HisTORISCHE REBSORTEN UND BIODIVERSITAT

Historical grapevine varieties and biodiversity

Die Erhaltung der Lebensraumvielfalt, der Arten-
vielfalt und des Formenreichtums innerhalb der Ar-
ten sichert die Funktionsfahigkeit von Okosystemen,
mithin die Produktionsgrundlage in der Agrar-
wirtschaft.

Landwirtschaftliche Kulturpflanzen sind ein bedeu-
tender Teil der biologischen Vielfalt der Erde und
Grundlage einer sicheren und gesunden Ernahrung.
Zahlreiche Arten sind zugleich genetische Ressour-
cen fir die Pflanzenziichtung, ohne die eine Anpas-
sung unserer Kulturen an kiinftige Anforderungen
(z.B. Klimawandel) nicht mdglich ware.

Da die Artenvielfalt bedroht ist, hat die UNO das
Jahr 2010 zum Internationalen Jahr der biologi-
schen Vielfalt ausgerufen.

Auch im Weinbau geht mit jeder ausgestorbenen
Sorte wirtschaftliches Potenzial fur kiinftige Gene-
rationen verloren. Daher wurden ab 2007 in einem
Projekt der Bundesregierung zur Erfassung reben-
genetischer Ressourcen” durch den Ampelo-
graphen (=Rebsortenkundler) Andreas Jung bisher
350 Rebsorten in 750 alten deutschen Weinbergen
erfasst. Darunter fanden sich 242 autochthone
(ortsansassige) Rebsorten, von denen 88 in
Deutschland als verschollen galten!

Die BergstraBe stellt mit 82 historischen Sorten
die Region mit der groRten Vielfalt und der
hochsten Sortendichte in Deutschland dar!

Das hat uns veranlasst, hier eine Vielzahl dieser Sor-
ten anzupflanzen, die jahrlich von prominenten Per-

:

sonlichkeiten unserer Region geerntet werden. Ab-
geflit als Multi-Rebsorten-Cuvée ,Botschafter der
Bergstrasse” symbolisieren sie die historische und
rebengenetische Vielfalt unserer hiesigen Wein-
kultur und sind gleichzeitig ein kulinarischer Aus-
druck regionaler Geschichte.

‘?VBotﬂégt;er' r @

3 -t der, ++
~ (Bergstrasse” = - 7
. \ ’ 4

JBotschafter der Bergstrasse
- elne Arche Noah der Rebsorten

Zeicknungen mY freundikher Generm’
gung des Manvaceiptum. Wriogs, Lesprig.
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Rebsortenwanderung mit Weinprobe
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Herbstwanderung Trauben und Wein
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Wein & Stein Weine
Wanderer-Pakete (vorgekihlt)

Foto: Wiedenbeck

Glasklarer Fluorit auf Baryt
aus einer Kristallgrotte bei Berbes in Asturien

Pinot Noir

Spessartin-Granat Foto: Wiedenbeck

Weilf\ und S"'Eilf\

Oewirzhraminer

Foto: Wiedenbeck Topas

Weilf\ und S'l’eil/\




Saint Laurent

Zinnoberkristalls ,Crown of Fenghuang” Foto: Wiedenbeck

Weilf\ und SlLE‘,iV\

Sp&’rbwgunder

Aquamarin-Kristall Foto: Wiedenbeck

Wéilf\ und S+€ilf\

Chardonnay rose  Scheu

Foto: Wiedenbeck

Foto: Wiedenbeck Rosafluorit

Regenbogenmmeral Turma
dem ,Dach de

Wein und Stein Wein unc




Fackelwanderung




R LR RN e e

- -“ \.:"3. _;_ ‘{ ‘ : r"‘ '# t 5‘1‘

Kullnarlsche Wanderung derJungWInzer am 3. Oktober ﬁ,‘%‘
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Webseite, Twitter, Facebook, Webcam,
Pressearbeit, Blcher, Zeitungen..

 Umfangreiche Webseite...
* Empfohlene Wanderstrecke der Schulen im Kreis BergstralRe
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... Vision 2014/2015...
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Vielen Dank fur die Autmerksamkeit!

BERGSTRASSE



