Erfahrungsbericht zu Ausbau und Vermarktung des Roten Riesling an der Bergstraf3e

Bergstraller Winzer eG

Grindung 1904 als “Starkenburger Winzerverein” in der historischen Altstadt von Heppenheim.
1959 Grundsteinlegung zu einer neuen, modernen Kellerei an der Darmstadter Stralle in Heppenheim.
Bis 1994 mehrere Bauabschnitte zum heute groRten weinerzeugenden Betrieb Hessen.

Heute: 268 ha Rebflache,
davon 227 ha an der hessischen Bergstrafse und 41 ha an der badischen Bergstrafse

Mitglieder: 456
Durchschnittsertrag: 78 hl / ha
jahrliche Produktion: 1,8-2,0 Mio. Liter Wein

Absatz: 1,9 Mio. Liter Wein, Sekt, Secco
Umsatz: 6,27 Mio. Euro (Geschaftsjahr 2009/2010)
Vermarktung: 100 % uber die Flasche
Rebsorten: 70 % Weillweine: Riesling, Grauburgunder, Miller-Thurgau, Weillburgunder, Gewurztraminer,
Roter Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc
30 % Rotweine: Spatburgunder, Sankt Laurent, Dornfelder, Friihburgunder,

Cabernet Sauvignon, Merlot
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Zum Thema des heutigen Symposiums darf ich darauf hinweisen, dass in den 50iger Jahren des vergangenen Jahrhunderts
bei uns die autochone Rebsorte “Willbacher” neben dem Silvaner eine grolse Bedeutung gespielt hat.

erst in den 60iger Jahren hat sich die Sorte Miuller-Thurgau und insbesondere der Riesling im Sortiment durchgesetzt.
In den70iger Jahren kam der Grauburgunder oder Rulander hinzu, ehe in den 90iger Jahren die Rotweinsorten, hier

insbesondere der Spatburgunder das Sortiment, erweiterte.

Zum Thema meines Erfahrungsberichtes zum Ausbau und der Vermarktung des Roten Riesling mochte ich aus der Sicht der
Bergstraller Winzer eG gerne Stellung beziehen:

Diese Rebsorte kam, wie so viele innovative Gedanken unseres Vorsitzenden, durch die Bemihungen von Reinhard Antes
im Jahr 2005 an die Bergstralie.

Die erste Anlage wurde in diesem Jahr in der Lage Heppenheimer Eckweg bestockt, einige wenige Stdcke fanden wohl
schon eher Einzug.

Die ersten Tests waren sehr vielversprechend.
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l.) Von der weinbaulichen Praxis betrachtet, bietet der Rote Riesling erhebliche Vorziige gegenliber dem WeilRen Riesling:
- Die Trauben sind lockerbeerig, Faulnis- und Botrytisprobleme sind erheblich geringer.

- Die Trauben scheinen wiederstandsfahiger zu sein (Sonne!)

- Sie ergeben einen ausgepragten aromatischen Geschmack; die Extraktwerte sind deutlich hoher

Auf die weinbaulichen Besonderheiten ist Herr Konrad in seinem Referat bereits eingegangen; darauf mochte ich nicht
naher eingehen. Von bescheidenen Anfangen im Jahr 2005 hat sich die Rebflache im Jahr 2011 inzwischen auf 4,15 Hektar
vervielfacht. Das entspricht einem Anteil von 1,1 Prozent der Gesamtrebflache. Damit steht er bereits an neunter Stelle in
unserem Sortiment.

2.) Vom Kellerwirtschaftlichen Standpunkt betrachtet, befinden wir uns in der BergstralRer Winzer eG in der
Experimentierphase.

Zwar waren die ersten Flaschen der Jahrgange 2007, 2008, und 2009 rasch ausverkauft, aber bei dem heutigen
Flachenanteil und den ersten oenologischen Erfahrungen stellt sich die Frage, mit welcher Profilierung wir mit dieser
Rebsorte am Markt auftreten.

Wir haben deshalb zwei Varianten gewahlt, die wir lhnen heute auch organoleptisch vorstellen mdéchten:
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2010er
BergstraRer
ROTER RIESLING Kabinett feinherb

Lesezeitpunkt: 11. Oktober 2010
Mostgewicht: 90 ° Oechsle
Fruchtsaure: 11,9 g/I

Gesundes Lesegut

flotiert

Mostentsdauerung um 3,0 g/l

Analyse des Weines:
Gesamtalkohol: 12,1 % Vol.

Fruchtzucker: 17,2 g/I
Fruchtsaure: 8,2 g/l
Zuckerfreier Extrakt: 25,2 g/I
SO,: 45 / 159

Hefe: Zymaflore X5 + Hefendhrsalz

Gartemperatur: 18° Celsius
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gestoppt bei ca. 15 g/l Restzucker — Artikel-Nummer: 141

Ziel: aromatische Vielfalt des e Preis: 6,50 Euro / 0,75 |

Roten Rieslings starken o
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2010er
BergstraRer
ROTER RIESLING Spatlese trocken

Lesezeitpunkt: 11. Oktober 2010 Analyse des Weines:
Mostgewicht: 100 ° Oechsle Gesamtalkohol: 11,9 % Vol.
Fruchtsaure: 10,3 g/I Fruchtzucker: 8,7 g/I

Gesundes Lesegut, Glycerin 1,7 g/I Fruchtsaure: 7,7 g/I
Zuckerfreier Extrakt: 25,6 g/I

SO,: 50 / 139

separiert und flotiert
Mostentsauerung um 1,5 g/I
Hefe: Zymaflore X5 + Garsalz
Gartemperatur: 16-17° Celsius

ROTER RIESLING
frocken

Artikel-Nummer: 841
Preis: 9,50 Euro /0,75 |

Ziel: fruchtige, pikante Spatlese
mit grollem Reifungspotential
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